
Référentiel de positionnement 
du gaspillage alimentaire

Toutes structures

Données calculées à partir de l’infographie Le gaspillage alimentaire dans la restauration collective, ADEME, septembre 2024 (accessible en ligne ici)

https://librairie.ademe.fr/agriculture-alimentation-foret-bioeconomie/7619-le-gaspillage-alimentaire-dans-la-restauration-collective.html
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