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Lois Restauration collective
EGALm et lois EGAIIm
en Martinique:
Rappel des mesures




| Les lois EGALIM , de quoi parle-t-on ?

1. Laloi EGAlIIm

Loi de 2018, issue des Etats généraux de Alimentation avec deux principaux objectifs :
equilibrer les relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire ;

favoriser lacces pour tous a une alimentation saine et durable ;

2. La loi Anti-Gaspillage pour une Economie Circulaire (AGEC)
Loi de 2020 visant a : supprimer le plastique jetable

lutter contre le gaspillage

3. La loi Climat et resilience

Loi de 2021 issue des propositions de la Convention citoyenne pour le climat
Instaurant le menu végetarien hebdomadaire dans les etablissements scolaires



Quelles sont les 5 mesures EGALIM ?

© ©,

Plus de - . e
. Substitution Diversification
produits de |
L du plastique des sources de
qualite et ..
proteines
durables
Moins de gaspillage Informations
@ alimentaire et plus de des usagers

dons @



@ Plus de produits de qualité et durables

Sur Pensemble des achats alimentaires.
de 2022 a 2025 de 2026 a 2029 a partir de 2030

Part des produits de R X ]
qualité et durables 20% 39% 50%
Part des produits
issus de FAB 5% 10% 20%
Sur les categories “viandes et volailles” au moins 60%
et “poissons et produits de la mer”, de produits de qualite et durables.
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https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/ressources-pour-la-mesure-no1-plus-de-produits-de-qualite-et-durables-dans-nos-r369.html

Les produits de qualite et durables
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- Produits des regions ultraperiphériques (RUP)
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https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/ressources-pour-la-mesure-no1-plus-de-produits-de-qualite-et-durables-dans-nos-r369.html

@ La substitution du plastique

Interdictions: Obligations:
. . O , . .
« des ustensiles en plastique 0 2 « de reemploi de la vaisselle
a usage‘unigue NOL? et des recipients
. de contenants  de proposer des
alimentaires en plastique | N | contenants reutilisables
pour la cuisson, la - ou en matieres
rechauffe et le service — recyclables

« de mise a disposition de
fontaines a eau

« des bouteilles d’eau en
plastique



https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/ressources-pour-la-mesure-no4-substitution-du-plastique-r372.html

@ Diversification des sources de proteines

« 1 plan pluriannuel de diversification des proteines si plus de 200 repas/jour | J—~|_

“ « Aumoins 1 menu vegetarien 1 fois/semaine pour le secteur scolaire

Qu'est-ce qu'un menu végeétarien ? ,s;})

« Menu sans viande, ni poisson, crustaces et fruits de mer. &iéo

(I
. Alternatives proteéiques : B D

©)

©)

©)

egumineuses (lentilles, pois chiches, haricots...),
es cereales (ble, riz, boulgour...),
es ceufs et/ou les produits laitiers.


https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/ressources-pour-la-mesure-no3-diversification-des-sources-de-proteines-r371.html

(4) Moins de gaspillage alimentaire et plus de dons

« Obligation de mettre en place une demarche de lutte contre le gaspillage

Diagnostics de pesees
et v—

V=

Actions pour limiter le gaspilage |[v='5¢ - ?@
=

v =

o Incitations aux dons alimentaires aux associations

Obligation d’une convention de dons avec association habilitee
si plus de 3 000 couverts/jour

B


https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/ressources-pour-la-mesure-no2-lutte-contre-le-gaspillage-alimentaire-r370.html

(5) Informations des usagers

 Information obligatoire des convives sur la part :
> des produits de qualité et durables et
o des produits issus des Projets Alimentaires Territoriaux (PAT)

A

o par affichage permanent dans le réfectoire

o par communication electronique 1 fois/an


https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/ressources-pour-la-mesure-no5-information-des-convives-r373.html

La plateforme @ ma cantine

Site dedie du MASA

cﬁﬂ)ma cantine

Obligations reglementaires:

 d’'inscription et EX
A2 - MINISTERE
pour tous les responsables legaux et ET DE LA SOUVERAINETE
° ) ° ° ALIMENTAIRE
gestionnaires des services de restauration Libertt

Egalité

collective publique et privee Fraternit



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil/

La plateforme @ ma cantine

Pourquoi teledeéclarer ?

cﬁﬂ)ma cantine

 Mise en conformite avec la loi

[ J [ J [ J [ E .
« Outil de comm/unlcatlon gratuit pour MINISTERE
valoriser vos demarches et celle de vos DE L'AGRICULTURE .
;. : ET DE LA SOUVERAINETE
eqguipes sur les mesures EGAImM ALIMENTAIRE

L}z’éerte’
Egalité

« Outil de pilotage des achats pour les Fatommitt
structures peu ou pas outillees



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil/

La plateforme @ ma cantine

Outil pour les fournisseurs de la
restauration collective

- Acteurs de 'ecosysteme >¢,
catalogue de réeferencement des acteurs
qui accompagnent la restauration collective
dans une demarche d’alimentation durable

« Outil de communication b
Echanges par message avec les cantines de
votre territoire

mma cantine

E X
MINISTERE
DE L’AGRICULTURE

ET DE LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE

L’z'&erte’
Egalité
Fraternité



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/acteurs-de-l-eco-systeme/?page=1&departement=972
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/acteurs-de-l-eco-systeme/?page=1&departement=972
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/trouver-une-cantine
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil/

Etat des lieux de
la restauration
collective
en Martinique au ,

. Mieux manger
regarddes loiS  delacréche a FEHPAD

EGAIImM




La restauration collective en Martinique

en chiffres

66%

secteur scolaire

25%

secteur social et
@ medico-social

2yoya
5%

secteur de la
sante

4%
autres
secteurs

/TR

= 554

unites
de restauration *

67%
structures
publiques

33%

structures

privees

%

36

cuisines centrales

=S

C

D

453

cuisines satellites

65

cuisines
de production

* Objectif-cible de la Politique Prioritaire du Gouvernement (PPG)



La restauration collective en Martinique
en chiffres

253 €
e e dorre
s de denrées
65 OOQ . ac :iimentair‘es
1 epas par jour ey par repas’
@ X7
13 000 000 - o
repas par an 33 millions d’€

dachats de denrees
alimentaires par an’

' Estimations réalisées a partir des données issues de Ma cantine



La restauration collective en Martinique

en chiffres

entre 30%

: et 65%
. Moins de 5% du repas est gaspillé?

au moins 80% des unltes.de

des établissements restauration —1

scolaires proposent au realisent un m@
MoiNs un Menu diagnostic de

végétarien par semaine’ pesee soit 1€
de gaspillage
par convive et par
repas’

' Estimations a partir des données issues de Ma cantine
* Estimations a partir des échanges avec les établissements scolaires cuisines et production et les cuisines centrales livrant des

établissements scolaires
> Estimations ADEME, a partir des données de communes martiniquaises



{® ma cantine en Martinique
1. LeS inscriptions Evolution des inscriptions sur “Ma cantine”

entre 2022 et 2025 en Martinique

600 a5 542
500
5 4 2 unités de restauration inscrites .
sur la plateforme
(\ > 98 cy des unités de restauration e
O Inscrites
200
5 5 4 unités de restauration devant étre inscrites 100
avant le 31/12/2026 (objectif-cible de la PPG)
0

Q/Q%"/ %0(25’/ Q/QQS’ q/ofz/‘b %sz? Q/QQ?‘ %QféO %QQ?
3 N M AN 3 N M D
3 M 3



@ ma cantine en Martinique
2. Les teledeclarations (TD)

Evolution des TD unitaires sur “Ma cantine” Evolution du nombre de cantines concernées par une
entre 2022 et 2025 en Martinique TD sur “Ma cantine” entre 2022 et 2025 en Martinique
&9 a1 300
30 (250
250
25
200
20 18
o 150 13
15 45% des unites
de restauration 100
10 inscrites sur 66
: 4 ma cantine ont 50
telédeéclare en
o) o)
. 2025 0
TD 2022 TD 2023 TD 2024 TD 2025 TD 2022 TD 2023 TD 2024 TD 2025
Remarques: x 7 x3
1) Les teledeclarations de 'annee n concerne les donnees 2) Les donnees 2025 sont provisoires avant la publication

de 'annee n-1. du rapport au parlement en fin d’annee.



@ ma cantine en Martinique
3. L’atteinte des seuils EGAlim

Teledeclaration 2024 sur les donnees 2023*

o ° . /
de produits de qualite et durables i
2 /O PSS . . moyenne des 18 teledeclarants

O% de produits AB pour 155 sites de restauration

&9 5 % des teledeclarants ont atteint les objectifs EGAIim lors de

leurs achats d’approvisionnement en 2023

* Les teledeclarations 2025 sur les donnees 2024 seront disponibles
des lors que le rapport statistique sera valide par le parlement en fin d’annee.



Estimation des besoins alimentaires

de la restauration collective en Martinique

Part estimee des besoins en denrees alimentaires de la restauration collective par rapport a
la production locale globale en Martinique en 2023

X%

Fruits et legumes Viandes et volailles Ovoproduits

14%

Estimations a partir des donnees dapprovisionnement d'une cuisine centrale martiniquaise de mars 2023 a mars 2024 pour les catéegories
« fruits et legumes (frais et surgeles) », « viandes et volailles » et « ovoproduits » et du Memento (DAAF) 2024 sur les donnees 2023,



Estimation des besoins alimentaires labellises

de la restauration collective en Martinique

Part estimee des besoins en denrees alimentaires labellisees (tous labels confondus) de la

V)
X% restauration collective par rapport a la production locale globale en Martinique en 2023

Fruits et legumes Viandes et volailles Ovoproduits
au seuil EGAIim 3 Seuil spécifique: au seuil EGAIim 3
(50% de produits EGAlim 60% de produits EGAIm (50% de produits EGAlim
a partir de 2030) pour les achats de viandes et volailles a partir de 2030)

7,2% 16,7% 1,1%

de la production / de la production
locale totale locale totale

de la production
locale totale

Estimations a partir des données dapprovisionnement d'une cuisine centrale martiniquaise de mars 2023 a mars 2024 pour les categories « fruits et
legumes (frais et surgelés) », « viandes et volailles » et « ovoproduits » et du Memento (DAAF) 2024 sur les donnees 2023.



c\ﬁl?ma cantine

Restauration collective
et lois EGAIIm

en Martinique:

3 Freins, leviers et
initiatives pour chaque
mesure




Freins, leviers et initiatives
pour la mise en place des mesures EGAIIm

@ L’approvisionnement en produits EGAIlim locaux

La substitution du plastique

La diversification des sources de proteines

La lutte contre le gaspillage alimentaire




Freins, leviers et initiatives
pour la mise en place de:

@ L’approvisionnement en produits EGAIlim locaux




Freins sur Papprovisionnement
en produits EGAIlim locaux

Prix Disponibilité Produits Réponses aux AO
Prix plus eleves. | Produits EGAlM locaux Gamme de ‘pr‘odwts Peu de réponses aux appels d fore
des produits labellisés restreinte des producteurs locaux labellises

faiblement disponibles

Importations HACCP Transformation Tracabilite

Fort recours aux importations Normes sanitaires contraignantes ~ Peu de produits transformes Factures imprecises
pour atteindre les seuils pour produits terreux labellises pour la RC des distributeurs



Freins, leviers et initiatives
pour 'atteinte des seuils EGAlIm:
Fexempledela

~

Intervention de M. LAGUERRE,
directeur des achats de la SOGES



Leviers travailles par

PR T tcion DAAF Martinique

lﬂ‘rBTINIQUE Direction de I'Alimentation, de I'Agriculture et de la Forét
E.if::;;,'
: Projet P
QP ma cantine * Alin]enigaire
Ex Territorial ala nrn@ 1/ j
DE L'AGRICULTURE B
ET DE LA SOUVERAINETE .
ALIMENTAIRE Projet reconnu par |'Etat ﬁ
e = B REPUBLIQUE FRANCAISE
MARTINIQUE ”"-ﬁé‘é’g"plﬂmrs
Développement Animation de la Déploiement des PAT Deploiement des
du label RUP restauration collective Promotion du dispositif et dispositifs publics
Promotion du label auprés des Organisation de formation, .an?mation inFerPAT Promotion des programmes
producteurs locaux et des d’ateliers d’échanges et de (Mission d’Apae Consuilt) publics existants aupres des
structures de restauration rendez-vous individualises structures de restauration
collective

collective



Freins, leviers et initiatives
pour la mise en place de:

J@ La substitution du plastique



Freins sur la substitution du plastique @

Financement Laverie
Absence de subvention et Absence de laverie sur le
montant relativement faible de l'aide a la territoire

rotation des contenants

Transport Stockage

SurcoUlt du transport lie a I'utilisation Place plus importante du stockage
de contenants réutilisables des contenants réutilisables



Freins, leviers et initiatives @
pour la substitution du plastique:

Pexemple de la "

R L],

=
DEQUIPEMENTS DU SUD

e

~

Intervention de Mme PANEVEL,
Responsable Qualité de la SOGES



Leviers pour @
|a substitution du plastique

ClITEO®

P R O

Dispositif Restauration Collective -

Emballages de la Restauration %
Soutien financier aux acteurs effectuant la
collecte des contenants pour le reemploi de la
cuisine satellite au lieu de conditionnement
(montant de 14,4 cts HT a chaque rotation)

((ENCORE))

Appel a projets 2025:
EncoRE plus de reemploi "

Financement a hauteur de 50% des dépenses éligibles,
dans la limite de 50 000 € HT par projet pour etudes,
experimentations/passages a l'échelle, projets de recherche
et developpement facilitant le deploiement du reemploi.

Financement a hauteur de 70% des dépenses éligibles, dans la
limite de 62 500-€ HT pour depenses liees a des equipements de
tracabilite des emballages reemployables.

Date limite de candidature : 31/12/2025


https://www.citeopro.com/metteur-en-marche-demballages-restauration/
https://www.citeopro.com/metteur-en-marche-demballages-restauration/
https://www.citeopro.com/metteur-en-marche-demballages-restauration/
https://www.citeopro.com/appel-a-projets-encore-plus-de-reemploi/
https://www.citeopro.com/appel-a-projets-encore-plus-de-reemploi/
https://www.citeopro.com/appel-a-projets-encore-plus-de-reemploi/

Freins, leviers et initiatives
pour la mise en place de:

La diversification des sources de proteines




Freins sur la mise en place
du repas vegetarien

&

00
7~

-

Rejet de la part des

Gaspillage Produits transformes 4 ]
Source de davantage de CoUt élevé des préparations parents et des convives
gaspillage de la part des convives végétales (steaks, ... Plaintes vis-a-vis de ce repas

}
Manque de formation

Creéativite moindre des cuisiniers
sur ce type de repas

Meconnaissance
Confusion entre menus vegetariens
et menus sans viande



Leviers du repas vegetarien

Mise en place du
repas vegetarien

Sensibilisation des convives Contribution a la meilleure
aux produits locaux et sante des convives
recettes traditionnelles Moins de risques de cholestérol et de

maladies cardiaques pour ces
produits genéralement moins gras

6
9
(2
'
"
..)
- -
’ Economies realisees par Réduction de Fempreinte
Pabsence de produits carneés carbone de I’'alimentation

(genéralement plus chers)



pour le repas vegetarien i

D

Martinigue

EDITION 2024

Livret de

pour Ia

RESTAURATION
SCOLAIRE

Francé por o Direction de FAlimeatstion . de EN

u.q cature e do I Farét (DAAF) DR ARIOION DT e e Pphaiure

gl p ignn '} de u'llrnnm:m&nr f e lo HARTINIGUE e :muumﬂ

maifrise & ADEME) de Marinique =
ER %

FROGRAMME NATIONAL

Ty —- POUR LALIMENTATION
ET DE LA SOUVERAINETE TERRITOIRES
ALIM ENTRmE = TACTION
= 5 parm

r....,_..:..,..u.m

de 'IREPS

en collaboration avec le LEGTA de Croix-Rivalil

Ressources

Planning

Projet de la terre a I'assiette
Formation SOGES réalisée par Agence Ankanari

EEEEEEEEEE

4-7 juillet 2023

Jour1

Rougail de banane jaune a la saucisse
Parmentier de ti-nain aux légumes (végétarien)
PapayOlait

Jour 2

Salade de banane jaune (version végétarienne ET carnée)
Compote a la christophine
Gateau de patate douce

Jour 3

Pates carbonara de giraumon
Clafoutis aux fruits (mangue, melon, banane, christophine)

Jour 4

Gateau de banane
Velouté de patate douce et giraumon

Coleslaw de giraumon et chou au poulet fumé ou végétarien

Livret de recettes végétariennes et locales

s,

D

Recettes vegetariennes ou adaptables

Livret de recettes

de la SOGES - b

n
GOUVERMEMENT

RESTAURATION SCOLAIRE

EXPERIMENTATION
DU MENU
VEGETARIEN

LIVRET DE RECETTES

CONSEIL NATIONAL
DE LA RESTAURATION
COLLECTIVE

OCTOBRE 2020

Guide du CNRC —)"%

Guide sur les aliments, les explications
et les moyens de communication


https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/static/documents/Livret_de_Recettes_Ve%CC%81ge%CC%81tariennes.pdf
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/les-recettes-vegetariennes-martiniquaises-de-la-soges-a1014.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/les-recettes-vegetariennes-martiniquaises-de-la-soges-a1014.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/livret-de-recettes-vegetariennes-et-locales-de-martinique-a1116.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/livret-de-recettes-vegetariennes-et-locales-de-martinique-a1116.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/livret-de-recettes-vegetariennes-et-locales-de-martinique-a1116.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/livret-de-recettes-vegetariennes-et-locales-de-martinique-a1116.html

Initiatives des laureats de PAAP 2023 :
“Pour une assiette plus equilibree et plus locale”

Asiré pa péetet de -}ﬁé KR
TAN : TAN !

ANNOU JWE !

Calendrier de saisonnalite

s\,

es produits locaux %

LA PYRAMIDE

N .

La pyramide
des aliments

LE PLATEAU

Ac_tIVI'lfeS pour les enfants ‘e

*&y  (niveau primaire)

LE LABYRINTHE

D’oOU VIENS-TU?
origine ®
des aliments



https://gregoryouana.wixsite.com/alimentation
https://gregoryouana.wixsite.com/alimentation
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/calendrier-de-saisonnalite-des-produits-en-martinique-a983.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/calendrier-de-saisonnalite-des-produits-en-martinique-a983.html

Initiatives des laureats de PAAP 2023 :
“Pour une assiette plus equilibree et plus locale”

. o CARBET
Atelier “le repas vegetarien” du VA‘

o
[t
(=

nam scientifique ________* Y i 4_.._._-—-—- nom créolg (& confirmer)

aliment. présenté sous

forme de personnage : }' ’ -
. 2 | a e “'l'h"‘“--- / )
_ . . : ‘"""‘-.. coupe de 'gliment (photo)

nfc:- rmation sur Iesap.-:ran‘s !
. nutritionnels

L'ananas contient de La

anecdote annoncee parla

broméline, enzyme qui facilite la -
mﬂ" mascotte du jeu

- - L |l
Z S 4 . : .

Atelier : Du jardin dans mon assiette

Atelier : Balance ton énergie!

Pour plus d’'informations sur les ateliers sur la nutrition,
rendez-vous sur le site du Carbet des sciences. ~«

29



https://www.carbet-sciences.com/category/nutrition-sante/

Freins, leviers et initiatives
pour la mise en place de:

9Y
'. ‘4 La lutte contre le gaspillage alimentaire




Freins sur la lutte
contre le gaspillage alimentaire Ya

-5

Diagnostic Pesée Meéconnaissance du gaspillage
Peu de diagnostic formel Manque de temps des Manque de sensibilisation
agents de restauration des convives et de formation

des agents de restauration

Ajustement des portions Dons
Crainte de plaintes des Difficulte vis a vis

parents et des enfants des contraintes sanitaires



Propositions de solutions pour lutter 3
contre le gaspillage alimentaire

Reéalisation de
diagnostic
de pesées *&

Sensibilisation
des
convives b

Mise en place / Information
de dons aux / auprés de la
associations ‘O communautée

Ajustement Formation

des portions wgent§ de
> restauration

7% e e _:,,%



Ebauche de solutions sur la lutte oA
contre le gaspillage alimentaire %ad

L

-y RESTAURATION
COLLECTIVE |

CLES POUR AGIR

REALISER UN DIAGNOSTIC

DU GASPILLAGE ALIMENTAIRE 6

mmmm

Mémo sur le diagnostic .,,
de PADEME )

Outils pour réaliser des pesées

e  [aoeme

REPUBLIQUE
Fknucmqsi @

Diagnostic e

Alimentaire .7
Caleul simplifié du m— - COMestible

(] L] e /
- gaspillage alimentaire Restauration Tllective Calcu I SI m pl Ifl e d u
W el BN % A e

s\,

gaspillage alimentaire ‘)
de TADEME

o Aide au calcul des dechets
comestibles et non comestibles

FACTEUR DINFLUENCE CLE



https://librairie.ademe.fr/consommer-autrement/1202-realiser-un-diagnostic-du-gaspillage-alimentaire.html
https://librairie.ademe.fr/consommer-autrement/1202-realiser-un-diagnostic-du-gaspillage-alimentaire.html
https://librairie.ademe.fr/economie-circulaire-et-dechets/4936-calcul-simplifie-du-gaspillage-alimentaire-en-restauration-collective.html
https://librairie.ademe.fr/economie-circulaire-et-dechets/4936-calcul-simplifie-du-gaspillage-alimentaire-en-restauration-collective.html
https://librairie.ademe.fr/economie-circulaire-et-dechets/4936-calcul-simplifie-du-gaspillage-alimentaire-en-restauration-collective.html
https://librairie.ademe.fr/economie-circulaire-et-dechets/4936-calcul-simplifie-du-gaspillage-alimentaire-en-restauration-collective.html

Ebauche de solutions sur la lutte g»
: : R
contre le gaspillage alimentaire =&

Ajustement des portions

. . s,
E = GEM-RCN >§
Uniguement des recommandations
de grammages, aucune obligation

RECOMMANDATION NUTRITION

Vorson 20- LT 205 Les portions petite,
et grande faim S,
Fiche action de PADEME -;S"-: =
Recommandations pour la mise en v
place de petites, moyennes et
grandes portions
o (@ S oo

Matinik a tab {|@|}
L'aa:f:ii:?qiee la restauration collective M

Matinik a tab (n°2) de |
PADEME et de la DAAF @

Affichage pour choix des portions
par les convives

Comment ajuster les portions
pour lutter contre le gaspillage alimentaire ?



https://www.economie.gouv.fr/files/files/directions_services/daj/marches_publics/oeap/gem/nutrition/nutrition.pdf
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/infolettres-matinik-a-tab-r430.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/infolettres-matinik-a-tab-r430.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/infolettres-matinik-a-tab-r430.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/6-portions-pmg-faim.pdf

Ebauche de solutions sur la lutte g»

contre le gaspillage alimentaire "=

MODELE

Convention de dons de denrées alimentaires
entre un opérateur de restauration collective et une association
d’aide alimentaire habilitée en application de I'article Article L. 266-
2 du code de I'action sociale et des familles

ENTRE les soussignés
=  L'Opéraleur de restauration COBECIVE € ...............occoooiiiiiionieceaece e ecceenes By
donl e Sibge Social @51 A IMMatCUSE AU regEste du
commerce el des sociéés de sous e nt
PRI préparant  ses  repas  dans 3 culsine  siude 3
SensiAse Mg P AR SRR AR A P U {avec un agrément n"
i, B GBS GChEant) représentie par son(sa) PrésidentielGérant(e)
Monsieuniadame diment hapilitéie) a leflet des
présentes |
Ci-aprés génommée '« CPERATEUR DE
RESTAURATION COLLECTIVE»
D'UNE PART,
ET
— TASSOCIATION

association  @e ki 1901 enregistnée A& la  préfectwe  de
représentée par son{sa) Président(e) MonsieurMatame
diment habillé(e) & Feflet des présentes |

Ci-aprés dénommée |' « ASSOCIATION »
D'AUTRE PART,

cl-aprés dénommés ensemble les « Paties = ou chacune une < Partie »

Le don aux
gssociations

[alimentation humaine]
[ ] [ ] L ] L ] L ]

\/\,‘ Humains Cette action consiste a mettre en place le don a
W Une personne en charge  des associations caritatives qui distribueront des

dutri, du stockage des denrées ali indes 4 la
GEEELIY] produits et de l'accueil  humaine, aux personnes en situation de grande
del'association les jours - précarité.
decollecte, Son objectif est de réduire le gaspillage alimentaire.
‘g .
VY

Techniques

Un espace de stockage
spécifique dans le
réfrigérateur,

= Financiers Pour cette action, les convives ne sont pas acteurs.
Personnes ciblées 0€

s < [ Cette pratique permet de réduire les quantités de |
Associations Actions bio déchets produits et donc déconomiser sur leurs
cumplémzntairzs coilts de collecte et de valorisation.

* La sensibilisation
du personnal
de cuisine,
icf. fiche action 9)
* Le compostage
des biedéchets.
{cf. fiche action 12)

C'est wne solution de « bon sens =, éthique et
positive pour gérer les denrées non consommees.

Modeles de conventionde

1,
dons de Ma cantine 29
Document personnalisable avec
references reglementaires
indispensables

Fiche action de PADEME -

Recommandations pour la mise en
place de dons aux associations d’aide
alimentaire


https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/modele-type-de-convention-de-dons-aux-associations-habilitees-a968.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/modele-type-de-convention-de-dons-aux-associations-habilitees-a968.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/modele-type-de-convention-de-dons-aux-associations-habilitees-a968.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/11-don-associations.pdf

Ebauche de solutions sur la lutte g»
: : R
contre le gaspillage alimentaire "a#

Affichages de sensiblilisation
de Cap Nord i"% @\:‘ du MASA
: ‘.:.; ;# :},f‘ ._4, ‘% %‘a \?‘;, 7 s

HMINISTERE

DE UAGRICULTURE

DE LA SOUVERAINETE
AUMENTAIRE ET DE LA FORET
pre]

g

Stop

au gaspilla
.'alilﬁ"f:.-rr'i:.lafregE

(@ aphultors gove driutos g igtiage-shma st sre

Meconnaissance ) 5
° Hctiqn_s_l:le .
du gasplllage sensihilisation

Information aupres de la

communaute Fiche action de PADEME

Mise en place d’actions de
sensibilisation avec 'ensemble de la
communaute



https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/affichage-de-sensibilisation-sur-le-gaspillage-alimentaire-a1131.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/kit-de-communication-stop-au-gaspillage-alimentaire-a1054.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/5-sensibilisation.pdf

Ebauche de solutions sur la lutte g»
: : R
contre le gaspillage alimentaire =&

Sensibilisation
par les pairs
Brigade anti-gaspi de
Guillaume le cantinier :
Tutoriel et conseils pour sa

mise en ceuvre ici >«

D

Méconnaissance Y,
du gaspillage

2. Sensibilisation des convives

Sensibilisation
par Pobservation
Le gachimetre a pain :

Tutoriel et conseils pour sa
mise en ceuvre ici .,

28



http://www.youtube.com/@lecantinier
https://daaf.martinique.agriculture.rie.gouv.fr/la-brigade-anti-gaspi-bag-a1133.html
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/gachimetre-du-pain-a1119.html

Ebauche de solutions sur la lutte g»
contre le gaspillage alimentaire "=

Lutter contre le gaspillage alimentaire

B2 Ve cart, = Ve liste

Taille d'action Origine du gaspillage

Les actions antigaspi. ¢

Petitpas  Moyen  Grand projot Préparation  Nonserd  Retour assiette

de Ma cantine

Recensement de nombreuses actions
possibles pour lutter contre le

SPetitpas  BNomserd i Retouwr assletie GPetitpas o Préparation & Nomserd @Grand projet o Prédparation

T Retour assienie  Non servi

Indiquer les

caractéristiques des
produits pour les
valoriser (origine, label

Adapter les quantités de
pain commandées en
fonction des plats (en

Avoir une solution de
réservation de repas

Eitimer au mieux l& nambee de convives

gaspillage alimentaire

egalim, local, ...) sauce ou non, fromage,
ete, ...)

Présentation : proposer des plats qui

alguizent appétit

Travailler spécifiquement sur e pain jeté

> £ ES

Méconnaissance '5'3 e
du gaspillage

ADEME L] L] L] L

Potentiel de gains Moyens requis Présentation

L Humains
vv'v # ourniée de Cette action consiste b organiser une session de
sensibilisation et 142 sensibilisation pour le personnel de cuisine.
. Faisabilité heures d'échanges tous Son objectif est de lui faire prendre conscience du
o5 2 mos. vble majeur quil & jouer dans la réduction du 1
3 il 3 gaspiiage alimentaire, notamment par Pévolution Nty
. L ATAYS Techniques de e &5 praliques (présemtation des plats, — —
Afiches de tailles des portions, échanges avec les dibves),

sersibilisation. Cest aur

T'oceasion de be conwairre, de lassocier [ [ , /
pleinement 4 La démarche de [Habissement of de
° Financiers i donaer bes mayens de contribuer & la réduciien
. 750 € en mopenne pour  du gasgillage alimentaire.
Personnes ciblées une % fjournée par un T
prestat,

. eut Le module de sensibilisation du personnel de
Chef de cuisine, lecodt dessessionsde  cuisine peut prandre la forme de tables-rondes
personnel :::lblo- ‘qu_ullz pour échanger sur plusiours sujets
" 0 hes Structn o . . . . .
de cuisine réduction des déchets de préparation.
- S conservation des abments etréapprovisionnement
Actions AUCOUTS du service,
(LD TTITTIEEN () conservation ot riemplol des alments apris

e service.

. tions en cuisine. .
<) taille des portions sesvies.
e fiche o¢tion 4] a0 potiom hesve

. .
1L o ) messages A ransmetine aux eheves.
mayenne ot grande ) quabti gustative des produits (p.ex. frults mirs,
)

faim. fcf. fich plats chauds,

+ Vise 4 dispos S) présentation des produits.
de frits éphuchés. &) elc
et fiche action 77

+ Le bar b salades La session dure une Vs journée. Elle est assurée par
et fiche oetion &) un intervenant :

@) soltinterme (gestionnaire, chef de cuising, ...

S solt extene (stucture publigue, asocistion,
entreprise, bureau détudes, ..

Le module doit forcément se dérouler aprés le
diagrostic et la premibre campagne de pesées dars
l'établizsement fci. document 3. Bemarche. LG
Methade],

Outls > Action 3> La senubilisation du personnel de cuine race s [l



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/actions-anti-gaspi/?page=1
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/actions-anti-gaspi/?page=1
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/actions-anti-gaspi/?page=1
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/actions-anti-gaspi/?page=1
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/9-sensibilisation-personnel-cuisine.pdf

Des questions ?



PR tcion  DAAF Martinique

E::‘FTIMQUE Direction de I'Alimentation, de I'Agriculture et de la Forét de la Martinique

La rubrigue “Loi EGAIIM” du site de la DAAF de Martinigue

Nty

Sites-ressources 2
pour la s

DE L'AGRICULTURE

ET DE LA SOUVERAINETE XQI ma cantine

restauration
CO"eCtive Le site de Ma cantine

s\,

D

E N ADEME
REPUBLIQUE
FRANCAISE

L.'bﬁ’?’ff’ AGENCE DE LA
Egalité. | TRANSITION
Fraternité | FCOLOGIOUE

L e site de la librairie de TADEME

Ny

S



https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/loi-egalim-r361.html
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil
https://librairie.ademe.fr/

Merci
En cas de questions
de votre ou de besoins d’accompagnement,
. vous pouvez contacter:
attention

Valerie MARCELIN
valerie.marcelin@agriculture.gouvir

Charlotte PARAYRE

charlotte.parayre@agriculture.gouvir
0696 20 89 31

E X
PRErETecion DAAF Martinique
MARTINIQUE

e Direction de I’Alimentation, de I’Agriculture et de la Foréet
Egiicd
Fraternité



