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) Hygiene et Securité des denrées alimentaires :
pourquoi des obligations et des controles

« Prévenir les Toxi-Infections Alimentaires et les maladies transmissibles par les denrées

o Assurer aux consommateurs que les denrées sont produites, transformées, entreposées,
transportées, préparées et distribuées dans des conditions correctes et réglementaires de

sécurité alimentaire
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) Hygiene et Securité des denrées alimentaires :
bases reglementaires

Code rural et de la péche maritime : articles L 230-2 a L237-4

dispositions générales relatives au contréle de la qualité nutritionnelle et de la sécurité sanitaire

Code de la consommation : articles L 511-1 a 26

Controles conformités et sécurité des produits, Pouvoir d’enquéte et suites

Paquet hygiéne :

Ensemble de reglements européens applicables dans tous les Etats membres et a I'ensemble de la filiere agroalimentaire, depuis la
production primaire, animale et végétale jusqu’a la distribution au consommateur final, en passant par l'industrie agroalimentaire, les métiers
de bouche, et le transport

Les professionnels ont une obligation de résultats et non de moyens

Les services de contrdles s’assurent que les objectifs sont atteints permettant de mettre sur le marché
des denrées siires
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= Hygiene et Securité des denrées alimentaires :
bases reglementaires

o Reglement CEn”178/2002 du 28 janvier 2002
» Innocuité (art.14)
Aucune denrée n’est mise sur le marché si elle est dangereuse.
» Responsabilité (art.17)

A" Des professionnels dans la mise en place d’un systéme qui garantie la sécurité des denrées qu’ils
fabriquent, transforment ou distribuent

A" Des Etats membres dans la mise en place de contréles officiels et de communication sur les risques
» Tracabilité (art.18)
@D A tenir a la disposition des autorités sur demande
» Gestion des non-conformités (art.19)
Retrait/rappel, obligation de signalement
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= Hygiene et Sécurité des denrées alimentaires :
bases reglementaires
0 du 29 avril 2004

Hygiéne applicable a tous les stades : production primaire, transformation ou distribution

» Laresponsabilité premiére en matiére de sécurité alimentaire incombe a I'exploitant (art 1)
» La sécurité alimentaire doit étre garantie a toutes les étapes de la chaine alimentaire (art 1, 4)

» Les denrées alimentaires importées doivent répondre au moins aux mémes normes sanitaires que
celles produites dans la Communauté ou a des normes équivalentes

» Obligation d’agrément/enregistrement (art.6)

° du 29 avril 2004
Regles spécifiques d’hygiene pour les denrées alimentaires d’origine animale et agrément sanitaire

o du 29 avril 2004
Controles officiels servant a assurer le respect de la |égislation alimentaire




Hygiene et Sécurité des denrées alimentaires :
obligation de déclaration

« Reéglement (UE) 852/2004
Article 6 :
«...

2. En particulier, tout exploitant du secteur alimentaire notifie a I'autorité compétente
appropriée, en respectant les exigences de celle-ci, chacun des établissements dont il a la
responsabilité et qui mettent en ceuvre l'une des étapes de la production, de la
transformation et de la distribution des denrées alimentaires, en vue de I'enregistrement

d'un tel établissement. »



Hygiene et Sécurité des denrées alimentaires :
obligation de déclaration

o La déclaration s’effectue auprées du Service de I'Alimentation de la DAAF :

Jardin Desclieux

97200 Fort-de- France

@Tél. : 05.96.71.20.40

salim.daaf972 @agriculture.gouv.fr

https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/




Hygiene et Sécurité des denrées alimentaires :
obligation de déclaration

« Denrées alimentaires d’origine animale

Formulaire Cerfa n°13984-06

, DECLARATION D'ACTIVITE CONCERNANT LES ETABLISSEMENTS
PREPARANT, TRANSFORMANT, MANIPULANT, EXPOSANT, METTANT EN
VENTE, ENTREPOSANT OU TRANSPORTANT DES DENREES ANIMALES
OU D'ORIGINE ANIMALE

! (ACTIVITES NON SOUMISES A AGREMENT SANITAIRE)
Liberes = Egalité = Fraternis ARTICLE 6 DU REGLEMENT (CE) N°852/2004 @
REPUBLIGUE FRANCAISE ARTICLE R.233-4 DU CODE RURAL ET DE LA PECHE MARITIME

N° 13984*06
ARRETE DU 10 OCTOBRE 2008

A renvoyer a la direction départementale (de la cohésion sociale) de la protection des populations
(dd(cs)pp) ou a la direction de l'alimentation, de I'agriculture et de la forét (daaf) pour les dom, du
département ou est situé |'établissement

- Formulaire disponible sur le site internet de la DAAF (a imprimer, remplir et envoyer a la DAAF) :
(https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/declarer-son-activite-a191.html)

- Déclaration en ligne (https://entreprendre.service-public.fr/vosdroits/R44572)




INFORMATION REGLEMENTAIRE SUR LA PRODUCTION ET
COMMERCIALISATON DES CEUFS

* Qui concerne les normes de commercialisation applicables aux ceufs.

» Relatif aux régles sanitaires applicables aux produits d'origine animale et aux
denrées alimentaires en contenant.

» Relatif a la lutte contre les infections a Salmonella dans les troupeaux de
Gallus gallus en filiere ponte d’ceufs de consommation et fixant les modalités
de déclaration de Salmonelloses aviaires.




Hygiene et Sécurité des denrées alimentaires :
obligation de déclaration

« Denrées alimentaires d’origine animale ceufs

Formulaire Cerfa n®15296-01 E,.. @

Likerré = Egaliré + Fraternind

REFUBLIGUE FRANCAISE N° 1529601

DECLARATION DE VENTE D’(EUFS DIRECTEMENT PAR LE PRODUCTEUR AU CONSOMMATEUR
FINAL ET EXEMPTION AU CLASSEMENT DES (FUFS PAR CATEGORIE DE QUALITE ET DE POIDS
Réglement{CE) 1308/ 2013 annexe VII, partie VI, chapitre I point 2
Arrété du 28 aoit 2014
Artidle R.233-4 du Code Rural et de la Péche Maritime

A renvoyer a la direction départementale (de la cohésion sociale et) de la protection des populations DD(CS)PP du
département ol est situé votre établissement

Formulaire disponible sur le site internet de la DAAF (a imprimer, remplir et envoyer a la DAAF)
https://daaf.martinique.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/cerfa_15296-01_cle8db4a6.pdf




CAS N° 1 : Elevage inferieur a 250 volailles

4 )
Marquage des ceufs a I’encre

VENTE SUR UN

Dispositions MARCHE PUBLIC \ ——»
sanitaires LOCAL ou en alimentaire obligatoire et
Livraison vente uniquement par le

\_ producteur )

Bon aménagement du
batiment

Stockage et transport des
ceufs

Registre d’élevage
Sélection des ceufs

Déclaration
de vente

d’ceufs en
direct

VENTE SUR SITE
DE PRODUCTION

VENTE A UN
INTERMEDIAIRE
sous conditions
centre emballage

Affichage code
oeuf




CAS N° 2 : Elevage superieur a 250 volailles

Dispositions
sanitaires

4 N

» Registre sanitaire

Déclaration conforme Obligation de
de I’élevage = Déclaration : mise en classification des
(DAAF) place /sortie .| ceufs dans un centre
' etde = Analyses salmonella d’emballage agréé et
activite toutes les 15 sem marauaqae
(VEDE) e guag
= Sélection des ceufs

N /




Hygiene et Sécurité des denr
obligation de déclaration

es alimentaires :

Denrées alimentaires d’origine végétale

- formulaire type papier

(a imprimer, remplir et envoyer a la DAAF

EX
PREFET Service de I'Alimentation
DE LA Jardin Desclieux.
BP 62
MARTINIQUE 97262 FORT-DE:Frane Cedex
et Tél : 05.96.71.20.40
Frawmie salim doaf972@agricuiture.gou.
DECLARATION D'ACTIVITE CONCERNANT LES ETABLISSEMENTS PREPARANT, TRANSFORMANT.

'MANIPULANT, EXPOSANT, METTANT EN VENTE, ENTREPOSANT OU TRANSPORTANT DES
DENREES VEGETALES OU D'ORIGINE VEGETALE

ARTICLE 6 DU REGLEMENT (CE) N°R52/2004 *

3 Premiére demande O Actualisation

N° SIRET

Nor de ferseigne :

Adresse de Pétablissement

Adresse

‘Code postal . Commune

Code posial Commune
Responsable juridique de Iétablissement

3 me £3 M. Nom, Prénom :

€1 Mme £3 M. Nom, Prérom ©

O Responsable qualté 01 Responsable commercial 1 Costomais s prsonncl

T A usage pofessionnet L1 A usage mix (ol pofessionel)
0 Ui e tch s

¢ SIRET de afelier:

ina, e et quanits e produs primares

DAAF972/SALIM/SSA_v02 Page 1 sur2

O Transformation/ Fabrication
0 Entreposage de denrées végétales et dorigine végétele

0 & température ambiante O sous température dirigée
O Commerce alimentaire (remise directe)
T Conserves de. ] Vagataux bruts et fais T Cardales/arves ot produts
fuitscompotestiuits 0 Végétaux bruts amélorés! compasés de oéréales
séchésisurgelés végétaux crus « préta-emploi » | O Chocolatioacao et dérvés
CiConserves de 1 Produits traiteurs et plats 0 Produts de coniiserie
préparés & g 0 Sucre et produits
Type de denrées surgelés o o t
(produts finis) O Champignons sauces froides préparation pour infusion
al o végétales
ClDenvées 4 base de pommes-de- | [ Boissons fermentées O Compiéments alimentaires
tore ansformées 0 Spiiteu ClAutre (4 préciser)
o desting fants | O Jus de itségumes et nect
de moins de 3 ans 0 Autres boissons
5] W Fap
Lo cas échéant N* SRET
Lieu de distribution
Farticulariiés (ie cas chéant]
O Véhicule boutique (foodiruck)
I Etals), le cas échéant, préciser le(s)quel(s)
Volame de production

annuel (le cas échéant)

Laloi n°78-17 du 6 janvier 1978 relative  I'informatique, aux fichiers et aux libertds s’applique aux 1éponses falles sur ce
formulaite. Elle garantit un droit d'acces et de rectifications pour les données & caractére personnel vous concermnant auprés de
Forganisme qui traite votre demande

etprénom)
1 certifie pouvo représentar fe demandeur dans le cadre de la présente formaié ;

O certfe I

O engage & metire en place sanitare (bonnes pratiques d' t urles principes HACCP)
0 mengage & faire d q

Faitle .. Signature

RESERVE A INISTRATION ~ NE RIEN INSCRIRE DANS CETTE SECTION
Récépissé de déclaration
Demande reque le : . Signature

DAAF972/SALIM/SSA_v02 Page 2 sur2




Hygiene et Sécurité des denrees alimentaires :
points de controle d’hygiene

Principaux éléments d’hygiene contrélés sur les marchés de détail :

-Le transport

-Lhygiene des aliments

-La tracabilité

-Les conditionnements
-Les locaux et équipements

-La gestion des déchets
Les fruits et Iégumes sont rarement porteurs de bactéries ou de virus pathogenes

pour 'homme, mais quelques cas d’intoxications montrent que les fruits et les

légumes restent des vecteurs de contamination possibles.

20) F
=4
lii Des mesures de maitrises adaptées permettent de limiter le danger.




Hygiene et Sécurité des denrees alimentaires :
points de contrble d’hygiene

Principaux éléments d’hygiene controlés sur les marchés de détail :




Hygiene et Sécurité des denrees alimentaires :
points de contrble d’hygiene

Principaux éléments d’hygiene controlés sur les marchés de détail :

Le choix du lieu d’achat/origine des denrées
& assure la maitrise des risques : les contaminants
chimiques, physiques et biologiques peuvent étre
=4 controlés des la source/origine des denrées.
£




Hygiene et Sécurité des denrées alimentaires :
points de contrble d’hygiene

Principaux éléments d’hygiene controlés sur les marchés de détail :
D S A s e Y : b




Hygiene et Sécurité des denrées alimentaires :
prélevements

2 types de plans :

= Plan de surveillance (prélevement en 1 exemplaire)

Evaluer I'exposition des consommateurs a un risque particulier

Prélevement aléatoire

» Plan de contréle (prélevement en 3 exemplaires)

Prélevement sur des denrées ciblées, a risque accru de contamination, pour rechercher des non-
conformités et vérifier efficacité des mesures prises précédemment

Contaminants recherchés : résidus de pesticides dont chlordécone, additifs et ardbmes, médicaments
vétérinaires, promoteurs de croissance, substances interdites, contaminants chimiques (PB, Cd, Hg), OGM,
histamine, germes (E. Coli, Listeria, Salmonelles), radionucléides ...




Hygiene et Sécurité des denrées alimentaires :
prélevements

Classification des produits Exemples Quantité a prélever

baies, curcuma, gombo, pois

. Modalités de prélevement : el et He
~  Directive 2002/63/CE pour la recherche de _ _ R
résidus de pesticides (taille, nombre d’unité ...) oroduit fraie de taile oeslige, Cion catotg famate 1ke

moyenne (au moins 10 unités)

(entre 25-250g)

~  Reéglement (CE) n®°333/2007 pour la recherche O.. E é

d’éléments traces métalliques et de contaminants
, , dachine, courgette, patate douce, igname
néoformés 2kg

Produit frais de grande taille (au moins 5 unités)
(>250g) v ‘

Persil frais
. 0,5kg
Fines herbes =7 e L
~ga. Autres fines herbes fraiches
& 0,2kg
ar i :
Séchées (inembre, curcuma, safran)
e 0,1kg

Epices




Hygiene et sécurité des denrées alimentaires :
les suites des contrdles

Suites données aux prélevements :

* En cas de résultats conformes : le producteur ou le détenteur du produit est avisé par courrier de
I'absence de non-conformité

* En cas de résultats non-conformes
-retrait du produit (art. L521-10 du Code de la Consommation)
-enquéte de tracabilité

-suites judiciaires : rédaction d’un proces-verbal d’infraction a I'encontre du premier metteur
sur le marché identifié

* Le remboursement ne peut étre demandé que dans le cas d’un prélevement judiciaire (3 exemplaires)
et dont le résultat est conforme



Hygiene et sécurité des denrées alimentaires :
les suites des contrdles

vicion des En
INISTERE
MINISTERE "
DE LA JUSTICE O LAJUSTICE
NATINF N° 149 NATINF N° 31822
Version N* 7 1
Date Depuss e 18082022 Depuis le 010712018
Qualdication | TROMPERIE SUR LA NATURE. LA QUALITE SUBSTANTIELLE. L'ORIGINE OU LA MISE SUR LE MARCHE D'UNE DENREE AL A LA CONSC
| QUANTITE D'UNE MARCHANDISE - HUMAINE
Définie par ARTL 454-1, ART L 441-1 C.CONSOMMAT. | ARTR451-2 AL 1 C.CONSOMMAT. ART. 14 §5 REGLT.CE DU 28/01/2002
Réprimée par ARTLAS4-1, ARTL 454-4, ART L 454-5 AL 1, ART L 454-7 C.CONSOMMAT. ART.R451-2 AL.1 C.CONSOMMAT.
NATAFF F23 - Tromperie en matiére de lea2 T non animales
Procédure | COLL, ECOFIN (art 704 CPP) oF
Remplacke par N* |
Remplace N* 108, 302, 475, 2510, 2511, 2512, 5671, 21889
NATINF en récidive
Tentative punissable oul
Peines principales (2)
'sﬁﬂsauﬂannam\a. 'ARILQ&-ICMT ‘mlli]m
AMENDE DELICTUELLE ARTLA454-1, ART L 4544 ‘maxi 300000 € ou 10 % du Peines complémentaires (0) -
C CONSOMMAT chiffre d"affaire
Peines complémentaires (8) -
N ,‘ Autres (0)
AFFICHAGE DEC ART L 454-7 1* C. CONSOMMAT. ‘maxi 2 mois
DIFFUSION CONDAMMATION ART L 454-7 1* C CONSOMMAT.
DIFFUSION ANNONCES " "
t VAR‘J.AC‘JZ'C.BCNMT . 4 Qualifications développées (0)
RETRAIT PRODUITS PORTE INF ARTLAS4-T 3
INT EXERCER ACTI PROF ARTLABASALIC | définisf, mazi 5 ans
INT PROF CIALE INDUS GERER ARTL 4545 AL 1 C.CONSOMMAT. | définit, mai 15 ans.
INT FONCTION PUBLIQUE ARTL454.5 AL 1 C.CONSOMMAT. | déinit, mai 5 ans
INT EXERCER ACTI SOCIALE ART.L 4545 AL 1 C.CONSOMMAT. | définit, mani 5 ans
Autres (0}
Qualifications développées (0)




Hygiene et sécurité des denrées alimentaires :
les suites des contrdles

Suites données aux controles d’hygiene:

* Rédaction d’un rapport d’inspection adressé au professionnel (4 niveaux de maitrise des risques :
satisfaisante « A », acceptable « B », insuffisante « C », perte de maitrise « D »)

* Publication du résultat de I'inspection sanitaire sur Alim Confiance (décret N°2016-1750)
En cas d’évaluation « C» ou « D » :
* mise en demeure (si la durée ou la fréquence de 'activité est suffisante pour permettre un recontréle)

ou fermeture d’urgence

* suites judiciaires




Hygiene et sécurité des denrées alimentaires

MERCI DE VOTRE ATTENTION




